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ABILITÀ

CONOSCENZE BASE

La manutenzione ordinaria macchinari
per lavorazione dei prodotti da forno

40 hLicenza media

•	 Tipologia dei  macchinari e delle loro parti utilizzati nella lavorazione dei prodotti da forno e le 
loro parti costituenti, come motori, trasmissioni, ruote dentate, resistenze;
•	 Procedure di manutenzione preventiva e correttiva necessarie per garantire il corretto funzio-
namento dei macchinari, incluse le tempistiche per la manutenzione e le modalità di intervento;
•	 Normative e delle linee guida di sicurezza relative all’uso e alla manutenzione dei macchinari 
per la lavorazione dei prodotti da forno, compresi gli standard di sicurezza sul lavoro e le proce-
dure di emergenza.

•	 Saper eseguire in modo corretto le procedure di manutenzione preventiva, come lubrificazione, 
pulizia, allineamento, ispezione dei componenti,per garantire il corretto funzionamento dei mac-
chinari;
•	 Essere in grado di diagnosticare e risolvere, in modo autonomo, dei problemi comuni che pos-
sono verificarsi per la lavorazione dei prodotti da forno, attraverso l’analisi dei sintomi e l’applica-
zione delle corrette procedure di riparazione;
•	 Essere in grado di pianificare e organizzare le attività di manutenzione in modo efficiente, te-
nendo conto delle delle esigenze di produzione e rispettando le scadenze;
•	 Essere in grado di comunicare in modo chiaro ed efficace con altri membri di produzione per 
coordinare le attività di manutenzione e e risolvere evetuali problemi in modo collaborativo.

50% aula + 50% laboratorio esterno
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