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ABILITÀ

CONOSCENZE BASE

La pulizia delle attrezzature di cucina

• Tipologie dei prodotti di pulizia;
• Attrezzature di cucina;
• Normative igienico-sanitarie.

• Saper eseguire correttamente le operazioni di pulizia e disinfezione delle attrezzature di cucina 
utilizzando le tecniche e i prodotti appropriati;
• Essere in grado di identificare e segnalare eventuali danni o anomalie nelle attrezzature di cu-
cina durante le operazioni di pulizia, per garantirne il mantenimento e la sicurezza.
• Sviluppare competenze nell’organizzare il lavoro in modo efficiente per massimizzare l’efficacia 
della pulizia e rispettare le scadenze;
• Essere in grado di comunicare in modo chiaro e efficace con altri membri dello staff di cucina 
per coordinare le attività di pulizia e garantire un ambiente di lavoro pulito e sicuro.

50% aula + 50% laboratorio esterno
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